KANELIASSAT

Assét kuuluvat vanhaan pikkuleipaperinteeseen. Niiden suosio on pitanyt pintansa vuosikymmenet.
Kanelidssien aito, jaljitteleméatén maku syntyy voista. Leivo assiéa kahvipdydan tarjottavaksi. Saat niista
keittioon ihanan kanelisen tuoksun!

2009 vjlio Eila® voita

2dl sokeria

2 kananmunaa

5dl (325 g) vehnéjauhoja

2t leivinjauhetta

KANELI-SOKERISEOS PINNALLE
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2tl  kanelia

3rkl sokeria

Pehmit& voi mikrossa tai huoneenlammaossa. Liséé sokeri. Vatkaa, kunnes seos vaalenee.

Lisaa munat yksitellen, vatkaa kuohkeaksi.

Lis&a jauho-leivinjauheseos siivilan lapi. Sekoita tasaiseksi.

Peita taikina ja nosta jadkaappiin. Anna taikinan kovettua 1 - 2 tuntia.

Leivo taikinasta ohutta tankoa (& 1 cm). Kayta tarvittaessa apuna vahan jauhoja. Leikkaa tanko 8
cm:n paloiksi.

Sekoita sokeri ja kaneli reunallisessa astiassa, esim. vuoassa. Pyorayté tangot siina. Siirra pellille
leivinpaperille. Kddnna S-kirjaimen muotoon.

Kypsenna uunin keski- / yldosassa 175 asteessa n. 14 min tai kunnes kypsia ja kauniin ruskeita.


https://www.valio.fi/tuotteet/voi-ja-muut-rasvat/valio-eila-laktoositon-voi/?pakkaus=e500g-pakkaus

